
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Huile d’olive à l’Estragon 

Préparation :  
Placez dans une jolie bouteille en verre des tiges entières d’estragon, la gousse d’ail non 
épluchée, les grains de poivre et de clou de girofle. Vous pouvez également ajouter des 
tiges entières de Romarin « Tout Frais Tout Bio ». Laissez macérer un mois à l’abri de la 

lumière. Consommez l’huile dans les 6 mois. 

Ingrédients :  
Pour 1 Litre d’huile d’olive : 1 gousse d’ail, 1 cuillère à café de grains de poivre, 2 à 3 

clous de girofle et 1 pot « Tout Frais Tout Bio » d’Estragon. 
 

 
 
 
 

 
BIOPLANTS France SA - RN23 – Lieu-dit « Réserve de Craon » 

F-49170 Saint Martin du Fouilloux 
 


